Advents-Brunch & Fruhstuck

SONNTAGS: BRUNCH & FRUHSTUCK | SA: FRUHSTUCK
GenieBen Sie die schdone Adventszeit bei uns an der Elbe! Wir
bieten an den Adventssonntagen wieder unseren beliebten
Brunch an von 10:30 bis 13:30 Uhr. Oder Sie kommen bei uns
zum reguldren Wochenend-Fruhstuck (jeden Samstag &
Sonntag von 9:30 bis 11:30 Uhr).

FRUHSTUCK 9:30 bis 11:30 Uhr 28,8 EUR inkl. Getranken
BRUNCH 10:30 bis 13:30 Uhr 49,5 EUR inkl. Getrankep
und an Neujahr 1. Januar 11 bis 14 Uhr e \VA
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GEMUTLICH ZU HAUSE GENIESSEN

Sehr beliebt ist unsere frisch zubereitete, krosse Gans zum
Mitnehmen. Bestellen Sie ab sofort lhre Gans inklusive
Beilagen und schmausen Sie ganz entspannt zu Hause.

Besonders an den Weihnachtstagen empfiehlt sich eine
rechtzeitige Bestellung. Ab dem 11.11. bis zum 30.12.24.

Wir bieten auch wieder die Ente flr 2 Personen
(83 Euro) und den Truthahn flr 6 Personen (177 Euro) an

ENTEfur 2 fur 83 Eur

TRUTHAHN / TURKEY fur 6 fiir 177 Eur
GANS fiir 4 oder 6 Personen 190,0 / 285,0 EUR
BEILAGEN: KARTOFFELKLOBE, APFELROTKOHL, SOSSE

Schulauer FAHRHAUS

RESTAURANT, CAFE, BIERGARTEN & VERANSTALTUNGEN
taglich gedffnet ab 11:30 Uhr

OFFNUNGS
ZEITEN Montag bis Sonntag
durchgehend gedffnet bis 22 Uhr
FRUHSTUCK jeden Samstag & Sonntag
von 9:30-11:30 Uhr
BRUNCH sonntags 10:30 bis 13:30 Uhr
ADRESSE ParnaBstraBe 29 | 22880 Wedel

RESERVIERUNG 04103-92000
& KONTAKT info@schulauer-faghrhaus.de

WEIHNACHTEN

ADVENTS-BRUNCH
MARTINSGANS
GANS ,TO GO*

Schulauer FAHRHAUS 4




BRUNCH BUFFET

IM FESTLICH GESCHMUCKTEN SAAL

Auch dieses Jahr bieten wir wieder an den
Weihnachtsfeiertagen unseren beliebten Brunch an.
Von 09:30 bis 12:00 Uhr oder von 13:00 bis 15:00 Uhr
kénnen Sie in unserem festlich geschmuckten Saal
Schlemmen und GenieBen.

Im Preis sind Filterkaffee, verschiedene Teesorten,
heiBe Schokolade, Apfel- und Orangensaft sowie
unser FAHRHAUS Tafelwasser schon inkludiert.
25.&26. DEZEMBER

BRUNCH-BUFFET INKL. GETRANKE s.o. EUR 49,5

UNSER REICHHALTIGES FRUHSTUCK-BUFFET

ERWEITERN WIR UM:

pochierter norwegischer Lachs im Ganzen

Roastbeef rosa gebraten mit Remoulade

Forellenfilet auf Wacholder gerauchert mit Gurken-Schmand

Terrine vom Saibling mit Dill-Senf-Sauce
Hirsch Pastete mit Rotkohl Salat & Wildpreiselbeeren
Ziegenkase mit Rote-Bete-Apfel-Salat & Walnlssen

Antipasti gefullt mit Frischkase

geraucherte Pute von Grevenkoper Hof

Flammlachs mit weihnachtlichen Aromen

ZIMT WAFFELN BEREITEN WIR FRISCH ZU
¢ mit heiBen Schattenmorellen

EIER-STATION
Wie gewohnt bereiten wir die Eierspezialitdten nach lhren
Winschen frisch zu. AuBerdem Amercian-Style:

* Eggs Benedict (Pochierte Eier) auf Toast-Brotche
mit Beef-Bacon & Sauce Hollandaise

HAUPTGANGE

» Kalbstafelspitz rosa gegart mit Austernpilzen
Spatzle, Broccoli, Buchweizen

e Zanderfilet auf der Haut gebraten

* Ragout vom Hirsch mit Wildpreiselbeeren
KartoffelkloBe , Rotkohl und Maronen

DESSERT-STATION

¢ Christstollen und Kokos Makronen

* Bratapfel Mascarpone Creme mit Amarettini
* Mousse au chocolat

* gebackene Caramel Bananen

*NEU* VEGANE BRUNCH STATION *NEU*

* hausgemachtes Kichererbsen Hummus
» Tomaten-Brot-Salat mit Walnlssen

* Feldsalat mit Rote Bete und Kartoffel Dressing

e veganer FrUhstick-Aufschnitt & Brotaufstriche

* veganes MUsli & Mandel- & Hafer-doghurt

* Toastis mit Guacamole, Chili & Tomaten

* vegane Erbsen Bratwdirste

*NEU* VEGANE BRUNCH HAUPTGANGE *NEU*

* winterliches GemUse Gratin mit gebratenen Krauterseitlingen
» Jackfrucht Burger mit Salat & BBQ Sauce

* SUBkartoffel, Champignonpfanne mit Spinat

*NEU* VEGANES DESSERT *NEU*

* veganes Mascarpone-Vanille-Mousse mit Mandarinen

* Schokoladen-Tarte mit weihnachtlichen Aromen

*NEU* KINDER BRUNCH BUFFET STATION *NEU*

Fur unsere jingsten Géaste bieten wir ein eigenes Buffet mit
den Klassikern von unserer Kinderkarte.

» Kibbelinge (Fischfilets in Backteig frittiert)
* Putenschnitzel

* Pommes frites
* Spaghettini aus dem Parmesanleib
* Erbsen-und M&hren GemUse

Weihnachten a la Carte

Sie kbnnen am 25. & 26. Dezember
auch ganz entspannt aus der kompletten Speisekarte
a la Carte auswahlen. Neben den Fahrhaus Klassikern
wie z.B. Pannfisch, Nordseescholle oder unser
Wiener Schnitzel kénnen Sie aus unserer

weihnachtlichen Karte frei wahlen
Reservieren Sie lhren Tisch fUr die Zeit

von 11:30 bis 13:30 Uhr oder von 14 bis 16 Uhr.

Abends ab 17 Uhr.

Ganze Gans am Tisch tranchiert!
ab 4 Personen nur 47,5 EUR pro Person inkl. Beilagen
11.11. bis zum 30.12.2024 - nur auf Vorbestellung!




